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cuidar la vida con conocimientos y responsabilidad

siendo un buen profesional con pertenencia a un modo
de ser ético como agente de la salud
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DIRECTORA: Ana Elisei
COORDINADORA: Maria Ximena Seleme



Estudiar nutricion

en la UCALP

compromiso
responsabilidad

En nuestra Universidad formamos responsables, con valores éticos y habilidades
cientificas capaces de responder a las necesidades alimentarias y nutricionales
de la poblacion y/o de la industria.

El titulo de Licenciado en Nutricion habilita al egresado a trabajar individualmen-
te o como parte de equipos interdisciplinarios, donde podra programar, adminis-
trar y evaluar acciones relacionadas con la tematica de la nutricion, teniendo en
cuenta los aspectos socio politicos y econdmicos, regionales vy locales.

Desde el inicio de la carrera, un sistema de tutorias acompana al estudiante
favoreciendo su formacion integral y el desarrollo de competencias académicas,
personales y profesionales, para su integracion comprometida con su familia y
con el entorno social y laboral, elevando asi la calidad de su educacion.

Ademas contamos con convenios con instituciones locales de renombre para
realizar practicas y pasantias.

En UCALP promovemos la educacion continla, ofreciendo cursos de posgrado
para nuestros graduados, especialmente desarrollados para su insercion laboral
actual.



Alcance v rol
del profesional

El Lic. en Nutricidon es un profesional capaz de res-
ponder a los problemas de salud relacionados con la
nutricion tanto a nivel individual como comunitario.
Esta capacitado para promover habitos alimentarios
saludables, contribuyendo asi a la elevacion de la ca-
lidad de vida de las personas.




Principales areas
de trabajo

¢ Instituciones de salud como:
. Clinicas
. Hospitales
. Geriatricos
. Centros de salud

* Investigacion

e Clubes deportivos
 Industrias alimentarias

* Proyectos sociales

* Programas de salud publica
e Consultorio

* Formar parte de equipos interdisciplinarios
 Comedores

e Gastronomia

e Asesoramiento a empresas

* Rotulado de alimentos

* Marketing



cursada
presencial

Aprobada por
Res. Min. N° 201/07,
Res. C.S. N2 298/12,

Plan de estudios e

V 1er. afio V' 3er. aiio
materia mod. materia mod.
Introduccidn a la Filosofia 2°C Educacion Alimentaria y Nutricional A
Inglés Técnico | 1°C Etica General y Bioética A
Biologia e Histologia General y Especifica A Evaluacion Nutricional 1°C
Salud Publica 1°C Dietoterapia del Adulto A
Anatomia A Psicologia General y Nutricién 1°C
Fisiologia Humana A Fisiopatologia del Adulto A
Biofisica y Bioguimica General y Especifica A Fisiopatologia del Nifio A
Ecologia y Saneamiento Ambiental 2°( Dietoterapia del Nifio A
Informatica 2°( Salud Pdblica y Nutricién 1°C
Fundamentos de Nutricién 2°C Teologia lll A
Técnica Culinaria | 1°C Epidemiologia 2°(
Teologia | A Técnica Dietética 2°C
Comunicacidn Social 1°C Practicas en Salud Pdblica A
V' 2do. afio V' 4to. aiio
Microbiologia y Parasitologia 1°C Politica Alimentaria 1°C
Antropologia Filoséfica A Economia Alimentaria 1°C
Inglés Técnico Il 1°C Legislacién, Deontologia y Normativas Nutricionales 1°C =
Tecnologia Alimentaria A Bioinformética 1°C g
Estadistica 1°C Administracién y Planificacion de Servicios de Alimentacion (APSA) A E
Nutricion Normal A Técnica Dietoterdpica A S
Bromatologia 2°C Précticas Hospitalarias: APSA y Dietoterapia A E
Bioestadistica 2°( Metodologia de la Investigacion Cientifica A :
Prdctica: el hombre v los alimentos A Teologia IV A E
Técnica Culinaria Il 2°C Farmacologia y Nutricion 2°C é
Teologia Il A Marketing y Comercializacion 2°C s
Alimentacidn del Nifio Sano 2°( Ceremonial y Protocolo 2°( :
Nutricion y Deporte 2°( E
Electiva 2 £
TlTU LO: LlCGnCladO Materia Electiva:
Inmunidad y Nutricién (ineantropometria

e n N u t rl C | (') n Soporte Nutricional Seguridad Alimentaria
(ocina Experimental Administracién de Empresas Gastronomicas y Catering
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salud@ucalp.edu.ar

También podés cursar en:

N SEDE Bahia Blanca
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Otras carreras que podés
estudiar en la Facultad

Obstetricia

Terapia Ocupacional
Kinesiologia y Fisiatria
Fonoaudiologia




13 N.° 1227. La Plata

Lunes a viernes, 9 a 20 h
0221 439 3100 int. 1123 / 1150
221 605 2018

/ucalp

info@ucalp.edu.ar

ucalp.edu.ar

o maar

SEDES

BERNAL (BER)

Tel.: 011 4364 9000
25 de Mayo N° 51

ucalp.edu.ar/bernal

infobernal@ucalp.edu.ar
€ /ucalpsedebernal

BAHIA BLANCA (BB)

Tel.: 0291. 450 0042
Brown 478

ucalp.edu.ar/bahiablanca

bahiablanca@ucalpvirtual.edu.ar
€ /UCALP Sede Bahia Blanca
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Tel.: 0341. 440 5601/ 424 6486
Moreno N2 1056

ucalpros.edu.ar

informes@ucalpros.edu.ar
€3 /UCALPRos

SAN MARTIN (SM)

Tel.: O11. 4755 1292 Int. 120 / 122
Francisco Hué N2 2757. San Andrés

ucalp.edu.ar/sanmartin

infosanmartin@ucalp.edu.ar
€3 /UcalpSM



